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La Secretaría de Salud Pública y Seguridad Social del Municipio de Pereira en uso de las facultades consagradas en la Ley 09 de 1979 (Código Sanitario Nacional), Ley 100 de 1993, art. 44 de la Ley 715 de 2001, y demás decretos o resoluciones reglamentarios y del ministerio de protección social.


		IDENTIFICACIÓN DEL INVESTIGADO


La presente investigación se inicia contra CORPORACION CORAZÓN VALIENTE, identificada con el NIT 900400058-8, Representado Legalmente por la señora MARIA FERNANDA RAMIREZ HINCAPIE, con la cédula de ciudadanía número 41.923.582, o por quien haga sus veces, ubicado en el Kilometro 4 Barrio Rocío Alto Casa 105, con correo electrónico  corporacioncorazonvaliente@gmail.com, ramirezhincapie28@gmail.com,, quien de acuerdo al artículo 67 del Código de Procedimiento Administrativo y de lo contencioso Administrativo, SI autoriza para que me notifiquen personalmente a través del correo electrónico anotado en la cámara de comercio que se anexa al expediente.

CONSIDERANDO

Que el artículo 78 de la constitución política de Colombia dispone: “Serán responsables, de acuerdo con la ley, quienes en la producción y comercialización de bienes y servicios atenten contra la salud, la seguridad y el adecuado aprovisionamiento a consumidores y usuarios”.

Que la ley 100 de 1993 en su artículo 176 numeral 4 establece funciones de la dirección seccional, distrital y municipal del sistema de salud, estableciendo que además de las funciones previstas en las leyes 10 de 1990 y 60 de 1993 tendrán entre otras, la inspección y vigilancia de la aplicación de las normas técnicas, científicas, administrativas y financieras que expida el ministerio de salud, sin prejuicio de las funciones de inspección y vigilancia atribuidas a las demás autoridades competentes.

Que la  ley 9 de 1979, establece condiciones sanitarias y de ambiente, necesarias para asegurar el bienestar y la salud humana, normas generales que servirán de base a las disposiciones y reglamentaciones necesarias para preservar, restaurar y mejorar las condiciones sanitarias en lo que se relaciona a la salud humana y de igual forma otorga las facultades al Estado y más específicamente al ministerio de salud de investigar, controlar y llegado el caso a sancionar a quienes puedan llegar a incumplir estas disposiciones.
Que la resolución 2674 de 2013, tiene por objeto establecer los requisitos sanitarios que deben cumplir las personas naturales ylo jurídicas que ejercen actividades de fabricación, procesamiento, preparación, envase, almacenamiento, transporte, distribución y comercialización de alimentos y materias primas de alimentos y los requisitos para la notificación, permiso o registro sanitario de los alimentos, según el riesgo en salud pública, con el fin de proteger la vida y la salud de las personas.  

Que los hallazgos descritos a continuación dan origen al presente proceso.
HECHOS

En el marco de la competencia de la Secretaría de Salud Pública y Seguridad Social, se realizaron las siguientes visitas de inspección, vigilancia y control, al establecimiento CORPORACION CORAZÓN VALIENTE, ubicado en el Kilometro 4 Barrio Rocio Alto Casa 105, Representado legalmente por la señora MARIA FERNANDA RAMIREZ HINCAPIE, con la cédula de ciudadanía número 41.923.582; y con correo electronico ramirezhincapie28@gmail.com,  en la que se documentó  lo que a continuación se indica.
El día 11 de septiembre de 2020, en  visita de inspeción, vigilancia y control,  se levantó el Acta de Inspección Sanitaria con Enfoque de Riesgo para el Establecimiento de Preparación de Alimentos número JQV0697-20-, con los siguientes hallazgos: 
ACTA Nº JQV0697-20

Con especto a las condiciones sanitarias de instalaciones y proceso
1. El diseño y construcción no impide el ingreso de plagas u otro  coontaminante art 6 numeroa 2.1 de la Resolucion 2674 de 2013.
2. Las paredes no son de materiales resistentes e impermeables, no es absorbente , impermeable, no es de fácil limpieza  y desinfección, sin acabado, liso y presenta grietas. art. 7 num  2.1 de la Resolucion 2674 de 2013.
3. El techo no está construido de manera que evita la acumulación de suciedad el material no facilita la limpieza y el mantenimiento art 7 num 3.1  de la Resolucion 2674 de 2013.
4. El servicio sanitario no cuenta con elementos requeridos para la higiene personal , tales como papel higienico , jabón desinfectante, , pepelera, secado de manos, art 6 num 6.2 de la resolucon 2674 de 2013.

Con respecto a equipos y utencilios
5. Las superficies de contacto con el  alimento  no se encuentra en acabado liso,  absorbente y presenta defectos  y otras irregularidades. Art 8,  art 9 num 1 de la Resolucion 2674 de 2013 
6. La mesa y mesón empleados  en el manejo de alimentos no son  lisas, los bordes presentan aristas, no son en material impermeable y no son de fácil limpieza y desinfección. Art 9 num 10 de la Resolucion 2674 de 2013.

Con respecto al personal manipulador de alimentos
7. El personal manipulador no cuenta con certificación médica  en la cual consta la aptitud  para manipular alimentos.  Art 11  numeral 1 de la Resolucion 2674 de 2013.
8. El manipulador no cuenta con vestimenta de color claro que permita visualizar fácilmente su limpieza. Art 14 num 2 de la Resolucion 2674 de 2013.
9. Persona manipulador sin capacitación y educación sanitaria. Art 12 de la Resolucion 2674 de 2013.

Con respecto a requisitos higienicos
10. La recepción de materias primas se realizan en condiciones que no evitan su contaminación, alteración y daño físico. Art 16  numeral 1 de la Resolucion 2674 de 2013. 

Con respecto al manejo de temperatura
11. La recepción de materias primas se realizan en condiciones que no evitan su contaminación, alteración y daño físico Art 18 num 1 de la Resolucion 2674 de 2013.
12. La materia prima e insumos que requieren ser almacenadas antes de entrar a la etapa de proceso no está almacenada en sitio adecuado que evite su contaminación u alteración art. 16 num 6 de la Resolucion 2674 de 2013.

Con respecto al Saneamiento
13. El establecimiento no tiene documentado el proceso de abastecimiento de aseo, así como los registros que  soporten el cumplimiento de los mismos. Art 26 num 4 de la Resolucion 2674 de 2013.

Con respecto al Control Integral de Plagas
14. Hay presencia de plagas cucarachas y presencia de  excremento de rata en el área de cocina. Art 2c num 3 de la Resolucion 2674 de 2013.
15. El área de elaboración no dispone de sistemas adecuados para limpieza y desinfección, estos sistemas no están construidos en material resistente al uso y no es de fácil limpieza. Art 6 num 6.5 de la Resolucion 2674 de 2013.
16. no presenta plan de saneamiento con los procedimientos  requeridos para disminuir los rasgos de contaminación de alimentos. Art 2c  de la Resolucion 2674 de 2013.

La mencionada acta número JQV0697-20, fue suscrita por la Representante Legal de LA CORPORACION CORAZÓN VALIENTE, la señora MARIA FERNANDA RAMIREZ HINCAPIE y el Técnico de Planta JHON JAIRO QUICENO VALDES;  acta que arrojó un CONCEPTO DESFAVORABLE, por un porcentaje de cumplimiento en un 51%.
El mismo día  11 de septiembre de 2020, se levantó el Acta de Aplicación de Medida Sanitaria de Seguridad número JQV0698-20-, consistente en CLAUSURA TEMPORAL PARCIAL DE LA COCINA DEL HOGAR DE PASO CORPORACIÒN CORAZÒN VALIENTE, por encontrarse que las paredes de la cocina no son en material resistente y no absorbente, no tiene acabados lisos y presenta grietas. Las supeficies de contacto con el alimento no poseen acabado liso, y hay presencia de plagas, roedores y cucarachas en la cocina, con presencia de excremento de ratas en àrea de cocina, el àrea de elaboraciòn de alimentos no dispone de sistemas adecuados para limpieza y desinfecciòn, es decir con material resistente al uso y a la corrociòn. 
Posteriormente el 14 de diciembre del 2020, en acta de visita de la Secretaria de Salud Publica y Seguridad Social numero CYB276-20, realizada al HOGAR DE PASO CORPORACIÒN CORAZÒN VALIENTE identificada con el NIT 900400058-8, Representado Legalmente por la señora MARIA FERNANDA RAMIREZ HINCAPIE, con la cédula de ciudadanía número 41.923.582, o por quien haga sus veces, c, con correo electrónico  corporacióncorzaonvaliente@gmail.com, la que fue atendida por el señor JUAN DIEGO NARVAEZ CAÑAVERAL, identificado con c.c. numero 75.067.007, se encontró que:
En el establecimiento se evidencian algunas paredes con humedad, pisos en. Madera en habitaciòn de segundo piso en ruinas, techos no sòlidos, se evidencian literas o camarotes en algunas habitaciones, se encontraron sàbanas, cobijas y colchones en malas condiciones; falencias en procedimientos de limpieza y desinfecciòn de instalaciones sanitarias de parees y techos en àreas en general. Se evidencia huella y/o presencia de plagas en cocina y habitaciones, siendo este excremento de roedores, cucarachas muertas y excrementos de paloma en techo y suelo de habitaciones. Por lo anteriormente expuesto  se procede a aplicar medida sanitaria de seguridad consistente en clausura temporal total del establecimiento CORPORACIÒN CORAZÒN VALIENTE, ubicado en el Kilometro 4 Barrio Rocío Alto Casa 105, de la ciudad de Pereira. 
PRUEBAS

Se vinculan al presente proceso administrativo sancionatorio las siguientes pruebas:
· Acta número JQV0697-20 del  11 de septiembre del 2020, de Inspección Sanitaria con Enfoque de Riesgo para el Establecimiento de Preparación de Alimentos, arrojando un CONCEPTO DESFAVORABLE con un porcentaje de cumplimiento en un 51%, por el sinnúmero de hallazgos encontrados; suscrita por la Representado Legal de la CORPORACIÓN CORAZÓN VALIENTE, la señora Maria Fernanda Ramirez Hincapie y el Tecnico de Planta JHON JAIRO QUICENO VALDES.
· Acta JQV0698-20 del 14 de diciembre del 2020, de Aplicación de Medida Sanitaria de Seguridad, consistente en CLAUSURA TEMPORAL PARCIAL DE LA COCINA DEL HOGAR DE PASO CORAZON VALIENTE.
· Acta CYB276-20 del 11 de septiembre del 2020, de Aplicación de Medida Sanitaria de Seguridad, consistente en CLAUSURA TEMPORAL PARCIAL DE LA COCINA DEL HOGAR DE PASO CORAZON VALIENTE.

CARGOS
Una vez analizadas las actas número  JQV0697-20, JQV0698-20  del 11 de septiembre de 2020, y CYB276-20 del 14 de diciembre de 2020, que se identificaron como pruebas, podemos inferir que se incumplieron ostensiblemente  normas sanitarias vigentes para el momento de los hechos.
Así las cosas, durante la visita de inspección realizada a la CORPORACIÓN CORAZÓN VALIENTE, ubicado en el Kilometro 4 Barrio Rocio Alto Casa 105, se evidenciaron hallazgos  contrarios a las disposiciones sanitarias, por lo que el despacho considera que se presenta una posible infracción a las normas que se mencionan a continuación y por lo cual se profieren cargos a la persona aquí investigada, por los siguientes hallazgos;  tal y como quedó consignado en las actas números JQV0697-20, JQV0698-20  del 11 de septiembre de 2020 y CYB276-20 del 14 de diciembre de 2020.
SEGÚN EL ACTA NUMERO JQV0697-20
Con respecto a las condiciones sanitarias de instalaciones y proceso
CARGO PRIMERO

El diseño y construcción no impide el ingreso de plagas u otro contaminante.
NORMA VULNERADA art 6 num 2.1 de la Resolución 2674 de 2013.

CARGO SEGUNDO
Las paredes no son de materiales resistentes e impermeables, no es absorbente, impermeable, no es de fácil limpieza y desinfección, sin acabado, liso y presenta grietas. 
NORMA VULNERADA art. 7 num  2.1 de la Resolución 2674 de 2013.


CARGO TERCERO
El techo no está construido de manera que evita la acumulación de suciedad el material no facilita la limpieza y el mantenimiento.
NORMA VULNERADA  art 7 num 3.1  de la Resolución 2674 de 2013.
CARGO CUARTO
El servicio sanitario no cuenta con elementos requeridos para la higiene personal, tales como papel higiénico , jabón desinfectante, , papelera, secado de manos
NORMA VULNERADA  Art 6 num 6.2 de la resolucon 2674 de 2013.

Con respecto a pisos y utensilios 

CARGO QUINTO
Las superficies de contacto con el  alimento  no se encuentra en acabado liso,  absorbente y presenta defectos  y otras irregularidades.
NORMA VULNERADA   Art 8,  art 9 num 1 de la Resolución 2674 de 2013 

CARGO SEXTO
La mesa y mesón empleados en el manejo de alimentos no son lisas, los bordes presentan aristas, no son en material impermeable y no son de fácil limpieza y desinfección.
NORMA VULNERADA   Art 9 num 10 de la Resolución 2674 de 2013.

Con respecto al personal manipulador de alimentos


CARGO SEPTIMO
El personal manipulador no cuenta con certificación médica en la cual consta la aptitud para manipular alimentos. 
NORMA VULNERADA   Art 11  numeral 1 de la Resolución 2674 de 2013.


CARGO OCTAVO
El manipulador no cuenta con vestimenta de color claro que permita visualizar fácilmente su limpieza. 
NORMA VULNERADA  Art 14 num 2 de la Resolución 2674 de 2013.

CARGO NOVENO
Persona manipulador sin capacitación y educación sanitaria.
NORMA VULNERADA Art 12 de la Resolución 2674 de 2013.

Con respecto a requisitos higiénicos
CARGO DECIMO
La recepción de materias primas se realizan en condiciones que no evitan su contaminación, alteración y daño físico. 
NORMA VULNERADA  Art 16  numeral 1 de la Resolución 2674 de 2013. 

Con respecto a la temperatura 

CARGO DECIMO PRIMERO


La recepción de materias primas se realiza en condiciones que no evitan su contaminación, alteración y daño físico.
NORMA VULNERADA   Art 18 num 1 de la Resolución 2674 de 2013

CARGO DECIMO SEGUNDO
La materia prima e insumos que requieren ser almacenadas antes de entrar a la etapa de proceso no está almacenada en sitio adecuado que evite su contaminación u alteración.
NORMA VULNERADA   art. 16 num 6 de la Resolución 2674 de 2013.

Con respecto al saneamiento

CARGO DECIMO TERCERO
El establecimiento no tiene documentado el proceso de abastecimiento de aseo, así como los registros que  soporten el cumplimiento de los mismos. 
NORMA VULNERADA  Art 26 num 4 de la Resolucion 2674 de 2013.
Con respecto al Control Integral de Plagas

CARGO DECIMO CUARTO
Hay presencia de plagas cucarachas y presencia de  excremento de rata en el área de cocina. 
NORMA VULNERADA  Art 2c num 3 de la Resolución 2674 de 2013.

CARGO DECIMO QUINTO
El área de elaboración no dispone de sistemas adecuados para limpieza y desinfección, estos sistemas no están construidos en material resistente al uso y no es de fácil limpieza. 
NORMA VULNERADA  Art 6 num 6.5 de la Resolución 2674 de 2013.

CARGO DECIMO SEXTO
No presenta plan de saneamiento con los procedimientos requeridos para disminuir los rasgos de contaminación de alimentos. 
NORMA VULNERADA  Art 2c  de la Resolución 2674 de 2013.
SEGÚN EL ACTA NUMERO JQV0698-20
1- Presencia de plagas (roedores y plagas) , cucarachas, presencia de excremento de ratas en el àrea de cocina.
2- El àrea de elaboraciòn  no dispone  de sistemas adecuados para limpieza y desinfecciòn, material no es resistente al uso y corrosivos. 
NORMA VULNERADA  Ley 9 de 1979, Resoluciòn 2674 de 2013, art 6 num 6.5., art 26 num. 3c.

SEGÚN EL ACTA NUMERO CYB276-20
Resoluciòn 1440 de 2013 Art. 7 numerales 1, 2, 3 y 4
Artículo 7. Condiciones para la prestación del servicio de hogar de paso. El hogar de paso de que trata la presente resolución, debe dar cumplimiento a las Leyes 09 de 1979 y 361 de 1997, Título IV, así como a lo señalado en el numeral 1 del artículo 14 de la Ley Estatutaria 1618 de 2013, en concordancia con la Ley 1346 de 2009 y las demás normas que las modifiquen, adicionen, o sustituyan. Los hogares de paso deberán garantizar además, las siguientes condiciones: 

1. Habitaciones con iluminación y ventilación natural, guardarropa con espacio para cada uno de los beneficiarios y un nochero por cama, considerando espacio para un adecuado desplazamiento de las personas según su autonomía. Las habitaciones no podrán albergar más de cuatro personas y no se deberán tener literas o camarotes. 

2. Comedor o comedores suficientes para el cincuenta por ciento (50%) de los residentes, simultáneamente. 

3. La cocina deberá cumplir con las condiciones higiénicas y sanitarias que aseguren una adecuada recepción, almacenamiento, preparación y manipulación de los alimentos. Su equipamiento, incluida la vajilla, estará de acuerdo con el número de raciones a preparar. 

4. Los servicios higiénicos serán, como mínimo, uno por cada dos habitaciones y contarán con lavamanos, sanitario y ducha, estarán cercanos a los dormitorios, serán de fácil acceso, contarán con dispositivos de apoyo, estarán iluminados y debidamente señalizados. Parágrafo. El cumplimiento de las condiciones de funcionamiento exigidas por la Ley 9 de 1979, será objeto de inspección, vigilancia y control por parte de las entidades departamentales, distritales y municipales, conforme a la normatividad vigente en la materia. 

Ley 9 de 1979 Art 193, 194, 195, 168 y 207


ARTICULO 193. El uso de los espacios determinará el área a cubrir, la clase y calidad de los materiales a usar en cada piso según los criterios que al efecto determine la autoridad competente. 

ARTICULO 194. Los pisos se proveerán de sistemas que faciliten el drenaje de los líquidos que se puedan acumular en ellos, cuando así lo requieran. Muros y techos. 

ARTICULO 195. El uso de cada espacio determinará el área que se debe cubrir en los muros y techos, según los criterios que al efecto determine la autoridad competente

ARTICULO 168. Antes de comenzar la construcción de cualquier edificación se procederá al saneamiento del terreno escogido. En caso de presentarse infestación por roedores u otras plagas, se procederá a la exterminación de las mismas y a construir las defensas necesarias para garantizar la seguridad de la edificación contra este tipo de riesgo.

ARTICULO 207. Toda edificación deberá mantener en buen estado de presentación y limpieza, para evitar problemas higiénico-sanitarios. 


En consecuencia, considera este despacho, que existe merito para la formulación de cargos por la infracción a las normas antes identificadas. En esta etapa procesal se evidencia que las condiciones sanitarias encontradas pueden ser un factor de riesgo para la salud de los usuarios, la contaminación  de los alimentos que se elaboran en el sitio, y las malas condiciones en que se encuentra la estructura de la corporación, presunta irregularidad en cabeza  de Maria Fernanda Ramirez Hincapie, con la cédula de ciudadanía número 41.923.582, en calidad de Representante Legal  de La CORPORACION CORAZÓN VALIENTE, ubicado en el Kilometro 4 Barrio Rocio Alto Casa 105;  por ello se requiere a la investigada para que explique y pruebe a través de medios de defensa pertinentes y conducentes el esclarecimiento de los hallazgos ya señalados en los cargos.

SANCIONES  PROCEDENTES
Es así, que de  la vigilancia ejercida por el ministerio de salud pública y seguridad social, los servicios seccionales, distritales y locales de salud se observa que las personas naturales o jurídicas, los establecimientos comerciales y, en general, todos los entes sometidos a su vigilancia que NO ajusten sus instalaciones, actividades, funcionamiento, etcétera, a lo establecido en las normas sanitarias se la faculta ejercer su poder coercitivo; por ello  la ley 9 de 1979 como Código Sanitario, establece las sanciones que se impondrán a las personas que incumplan las normas sanitarias, sin perjuicio de las normas especiales; en su Artículo 577º, hoy modificada por el decreto 2106 de 2019 artículo 98, el cual quedará así:
"Artículo 577. Inicio de proceso sancionatorio. La autoridad competente iniciará proceso sancionatorio en los casos que evidencie una presunta infracción o violación al régimen sanitario. Cuando se trate de productos, establecimientos y/o servicios catalogados de bajo riesgo, la apertura del proceso solo se hará cuando además de evidenciar la presunta infracción, existan indicios frente a la liberación del producto en el mercado o se haya determinado el incumplimiento de las medidas sanitarias de seguridad. 

Para efectos de clasificar un producto, establecimiento y/o servicio de bajo riesgo, deberán ser atendidos los criterios, normas y reglamentos formulados a nivel nacional y adaptados a nivel territorial. 
La entidad encargada de hacer cumplir las disposiciones sanitarias impondrá, mediante acto administrativo, alguna o algunas de las siguientes sanciones, según la gravedad del hecho:
a. Amonestación; 
b. Multas sucesivas hasta por una suma equivalente a 10.000 salarios mínimos legales mensuales vigentes; 
c. Decomiso de productos; 
d. Suspensión o cancelación del registro o de la licencia, y 
e. Cierre temporal o definitivo del establecimiento, edificación o servicio respectivo." 


Es así, que teniendo en cuenta los hechos que se plasmaron  en las Actas números  JQV0697-20  y JQV0698-20  del 11 de septiembre de 2020 y CYB 276-20 que se levantaron y los  técnicos de la secretaria CONNY YOHANA BUITRAGO OCAMPO y JOSE GENTIL CAÑAS evidenciaron el incumplimiento sanitario, tal y como queda explicado en el acápite de normas violadas que señala cada cargo. 
De otro lado el art 578 de la ley 9 de 1979 establece que: “Cuando el incumplimiento de las disposiciones de la presente Ley, se deriven riesgos para la salud de las personas, deberá darse publicidad a tal hecho para prevenir a los usuarios.”
PROCEDIMIENTO

Las normas sanitarias establecen la obligación de realizar, visitas a fin de diagnosticar la situación higiénico-sanitaria encontrada en el establecimiento de comercio abierto al público, hacer seguimiento y evaluación de las exigencias y recomendaciones realizadas por la autoridad sanitaria, que de continuar incurriendo en la omisión o incumplimiento sanitario se dará lugar a la aplicación a las Medidas Sanitarias de Seguridad y Sanciones establecida para el caso.
De conformidad con lo establecido en la Ley 09 de 1979, se sigue el procedimiento contemplado en la Ley 1437 de 2011 y las normas que lo modifiquen, adicionen o sustituyan. 
MEDIOS DE DEFENSA
Que el procedimiento aplicado a éste asunto será el dispuesto en el CPACA, y la ley 9 de 1979, donde se establece las consecuencias de la aplicación de una medida sanitaria de seguridad o preventiva, y dispone el inicio del respectivo procedimiento sancionatorio, el cual lo debe adelantar la oficina jurídica de la entidad territorial correspondiente, permitiendo los derechos constitucionales que le asiste al presunto infractor en defensa de sus intereses.

COMPETENCIA

Es competente esta secretaria de salud municipal para conocer del caso que nos ocupa, ya que el artículo 44 de la ley 715 De 2001, establece. “Competencias de los municipios: Corresponde a los municipios dirigir y coordinar el sector salud y el sistema general de seguridad social en salud en el ámbito de su jurisdicción, para lo cual cumplirán las siguientes funciones, sin perjuicio de las asignadas en otras disposiciones: … 44.3 Y S.S. lo relacionado con la competencia de la Salud Pública.
…44.3.5. Ejercer vigilancia y control sanitario en su jurisdicción, sobre los factores de riesgo para la salud, en los establecimientos y espacios que puedan generar riesgos para la población, tales como establecimientos educativos, hospitales, cárceles, cuarteles, albergues, guarderías, ancianatos, puertos, aeropuertos y terminales terrestres, transporte público, piscinas, estadios, coliseos, gimnasios, bares, tabernas, supermercados y similares, plazas de mercado, de abasto público y plantas de sacrificio de animales, entre otros.
44.3.6. Cumplir y hacer cumplir en su jurisdicción las normas de orden sanitario previstas en la Ley 9ª de 1979 y su reglamentación o las que la modifiquen, adicionen o sustituyan.
Funciones éstas, que desarrollaba el instituto municipal de salud; el mismo que se suprime y se liquida a través del decreto municipal 558 del 25 de septiembre de 2006, y que dado el proceso de modernización y fortalecimiento de la administración municipal fueron incorporadas herramientas de gerencia moderna; de orientación estratégica para el manejo eficiente de los recursos, y de mecanismos innovadores de gobierno para que la comunidad se apropie de lo público. 
Esta modernización se materializa a través  del decreto municipal 561 de 2006, modificado por decreto Nº 834 de octubre 07 de 2016 : “por el cual se dictan normas generales sobre la Organización y funcionamiento de la administración municipal de Pereira, Risaralda, se crean Sectores administrativos, se determina la estructura de la administración y las funciones Generales de sus dependencias y se dictan otras disposiciones”, el cual establece en su artículo 2.8 que la Secretaria de Salud Pública y Seguridad Social,  será la directa responsable de dirigir y coordinar el sector salud y el sistema general de Seguridad Social del Municipio, para lo cual deberá formular, ejecutar y evaluar programas y proyectos de salud, de manera  armónica con las disposiciones del orden nacional, deberá realizar la vigilancia epidemiológica del municipio y contar con planes estratégicos ante cualquier eventualidad, adicionalmente se encargara de manera directa o a través de terceros de dirigir las acciones de interinstitucionales en materia de seguridad alimentaria y nutrición de los niños vinculados al sistema Educativo Municipal, según la normatividad, políticas y directrices del Ministerio de Salud. En el ámbito de su jurisdicción, cumplirá las siguientes funciones, sin perjuicio de las asignadas en otras disposiciones:
…
salud pública
…
· En inspección, vigilancia y control de factores de riesgo que afecten la salud humana presentes en el ambiente, en coordinación con las autoridades ambientales. 
· Vigilar y controlar en su jurisdicción la calidad, producción, comercialización y distribución de alimentos para el consumo humano, con prioridad en los de alto riesgo epidemiológico, así como los de materia prima para consumo animal que representan riesgo para la salud humana.
…
· Cumplir y hacer cumplir en su jurisdicción las normas de orden sanitario previstas en la ley 9 de 1979 y su reglamentación o las que la modifiquen , adicionen o sustituyan. (subrayado mío)

Por lo expuesto, 

RESUELVE

PRIMERO:	Formular Cargos a La CORPORACION CORAZÓN VALIENTE, identificada con el NIT 900400058-8, Representado Legalmente por la señora MARIA FERNANDA RAMIREZ HINCAPIE, con la cédula de ciudadanía número 41.923.582, ubicado en el Kilometro 4 Barrio Rocio Alto Casa 105, con correo electrónico  corporacióncorzaonvaliente@gmail.com, o por quien haga sus veces, según las actas JQV0697-20  y JQV0698-20  del 11 de septiembre de 2020: 
Con respecto al Acta de Inspección Sanitaria con Enfoque de Riesgo para el Establecimiento de Preparación de Alimentos número JQV0697-20, los hallazgos encontrados en dicha corporación, originaron dieciséis (16) cargos, con violación a las siguientes normas sanitarias: 
Con respecto a las condiciones sanitarias de instalaciones y proceso
1. Art 6 número 2.1 de la Resolución 2674 de 2013.
2. Art. 7 num  2.1 de la Resolucion 2674 de 2013
3. Art 7 num 3.1  de la Resolucion 2674 de 2013.
4. Art 6 num 6.2 de la resolucon 2674 de 2013.

Con respecto a pisos y utencilios 

5. Art 8,  art 9 num 1 de la Resolucion 2674 de 2013 
6. Art 9 num 10 de la Resolucion 2674 de 2013.

Con respecto al personal manipulador de alimentos

7. Art 11  numeral 1 de la Resolucion 2674 de 2013
8. Art 14 num 2 de la Resolucion 2674 de 2013.
9. Art 12 de la Resolucion 2674 de 2013.

Con respecto a requisitos higiénicos

10. Art 16  numeral 1 de la Resolucion 2674 de 2013. 

Con respecto a la temperatura 

11. Art 18 num 1 de la Resolución 2674 de 2013
12. Art. 16 num 6 de la Resolución 2674 de 2013.

Con respecto al saneamiento 

13. Art 26 num 4 de la Resolución 2674 de 2013.

Con respecto al Control Integral de Plagas

14. Art 2c num 3 de la Resolución 2674 de 2013.
15. Art 6 num 6.5 de la Resolución 2674 de 2013.
16. Art 2c  de la Resolucion 2674 de 2013.
Con respecto al Acta de Aplicaciòn de Medida Sanitaria de Seguridad JQV0698-20, los hallazgos encontrados en dicha corporación, originaron Dos (02) cargos, con violación a las siguientes normas sanitarias: 
1- Presencia de plagas (roedores y plagas) , cucarachas, presencia de excremento de ratas en el àrea de cocina.
2- El àrea de elaboraciòn  no dispone  de sistemas adecuados para limpieza y desinfecciòn, material no es resistente al uso y corrosivos. 
Con respecto al Acta de Visita CYB276-20, los hallazgos encontrados en dicha corporación, originaron Dos(02) cargos, con violación a las siguientes normas sanitarias: 
1- Resoluciòn 1440 de 2013 Art. 7 numerales 1, 2, 3 y 4
2- Ley 9 de 1979 Art 193, 194, 195, 168 y 207


ARTICULO 193. El uso de los espacios determinará el área a cubrir, la clase y calidad de los materiales a usar en cada piso según los criterios que al efecto determine la autoridad competente. 

ARTICULO 194. Los pisos se proveerán de sistemas que faciliten el drenaje de los líquidos que se puedan acumular en ellos, cuando así lo requieran. Muros y techos. 

ARTICULO 195. El uso de cada espacio determinará el área que se debe cubrir en los muros y techos, según los criterios que al efecto determine la autoridad competente

ARTICULO 168. Antes de comenzar la construcción de cualquier edificación se procederá al saneamiento del terreno escogido. En caso de presentarse infestación por roedores u otras plagas, se procederá a la exterminación de las mismas y a construir las defensas necesarias para garantizar la seguridad de la edificación contra este tipo de riesgo.

ARTICULO 207. Toda edificación deberá mantener en buen estado de presentación y limpieza, para evitar problemas higiénico-sanitarios


SEGUNDO:	Incorporar al presente proceso administrativo sancionatorio, las pruebas documentales recaudadas y señaladas en la parte motiva del presente acto y solicitar de oficio las que se consideren procedente, pertinentes y conducentes de conformidad con el artículo 40 de la ley 1437 de 2011.

TERCERO: Notificarle el presente acto, haciéndole saber que contra la presente actuación no procede recurso alguno, articulo 47 de la Ley 1437 de 2011

[bookmark: _GoBack]CUARTO: 	Concederle, un término de quince (15) días hábiles contados a partir del día siguiente a la notificación del presente acto, para que directamente o por medio de apoderado presente sus descargos por escrito y aporte las pruebas que considere necesarias para su defensa. La  notificación personal se entenderá realizada una vez transcurridos 2 días hábiles siguientes al envío del mensaje, y tendrá un termino de 15 días para presentar los descargos, los cuales empezaran a correr a partir del día siguiente al de la notificación (art 8 del decreto 806 del 2020)


NOTIFIQUESE Y CUMPLASE




ANA YOLIMA SANCHEZ GUTIERREZ			ANGELA MARIA RUBIO
Secretaria de Salud Pública y Seguridad Social	Directora Operativa Salud Pública 
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